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PRODUCT DESCRIPTION

CONTROL PANEL

1.  แผงควบคุม

ชั้นวางตะแกรงโดยจะแบงเปน 5 ชั้น

ประตูกระจก 3 ชั้น
ตะแกรงและขดลวดกระจายความรอนของ
ฮิตเตอรสวนบน                

รายละเอียดของรุนเครื่อง

ปุมเปด-ปดเตาอบ และการหยุดทำงาน
ของเครื่อง

ปุมสำหรับตั้งอุณหภูมิ

ลูกบิดสำหรับหมุนเลือกการใชงาน เมนูและ
ฟงกชั่นตางๆ

เริ่มตนการทำงานหรือยืนยันในการตั้งคา

ตั้งคาเวลาในการทำอาหาร

ยืนยันรายการที่เลือกหรือที่ตั้งคาไว

จอแสดงผลทางดานขวาถอยกลับไปยังเมนูกอนหนาเพื่อทำการ
ตั้งคาการใชงานตางๆของเตาอบ

ขดลวดกระจายความรอนของฮิตเตอรสวนกลาง

ไฟสองสวางภายในเตาอบ

พัดลมกระจายความรอน2. 
3.  ขดลวดทำความรอนของฮิตเตอรสวนกลาง
  Circular heating element  

(not visible)

4.  
 Shelf guides
(the level is indicated on the front 
of the oven)

5. 
6. 

 Upper heating element/grill

7. 
8. 

 

(do not remove)
9.  

Lower heating element  
(not visible)

2. ON / OFF

3. BACK

4. TEMPERATURE

5. KNOB

6. START

7. TIME

8. CONFIRM

DAILY REFERENCE 
GUIDE

Before using the appliance carefully read the Health and Safety guide.

THANK YOU FOR PURCHASING AN 
ARISTON PRODUCT
To receive more comprehensive help and 
support, please register your product at 

moc .lennahcnotsira .www

WWW

You can download the Safety Instructions 
and the Use and Care Guide by visiting our 
website  moc .lennahcnotsira .www and 
following the instructions on the back of 
this booklet.
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 จอแสดงผลทางดานซาย



ตะแกรง x2 ถาดอบอาหาร

การใสถาด ตะแกรงตางๆ โดยใสใหตรงชองดานขางของเตาอบโดยใหอยู

ในแนวเดียวกันทั้ง 2 ฝง

การถอดและใสถาดตามชองของแตละชั้นวาง เมื่อตองการปรับชั้นวางให

พอดี  ใหสไลดลงในชองใสอาหารจากนั้นใหลดลงในตำแหนงที่ต่ำกวา
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ACCESSORIES Download the Use and Care Guide from  
moc .lennahcnotsira .www  for more informationWWW

WIRE SHELF   BAKING TRAY

The number and type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER 
ACCESSORIES
Insert the wire shelf horizontally by sliding it across 
the shelf guides, making sure that the side with the 
raised edge is facing upwards. 
Other accessories, such as the drip tray and the 
baking tray, are inserted horizontally in the same way 
as the wire shelf.

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES
. To remove the shelf guides, lift the guides up and 
then gently pull the lower part out of its seating: The 
shelf guides can now be removed. 

. To re�t the shelf guides,  �rst �t them back into 
their upper seating. Keeping them held up, slide them 
into the cooking compartment, then lower them into 
position in the lower seating.



เชน สเตก เคบับ ไสกรอก ในขณะที่ยางใหนำถาดรองน้ำมัน
เพื่อเก็บน้ำมันจากอาหารที่ยางและสามารถใสน้ำไดถึง 500 Ml     

ในการปรุงอาหารสามารถปรุงอาหารในเวลาเดียวที่แตกตางกัน 
ไดสูงสุดถึง 3 ครั้งโดยไมตองทำความสะอาดเตาอบ ฟงกชั่นนี้
สามารถปรุงอาหารตางๆ ไดโดยไมมีกลิ่นที่ไมพึงประสงคจากกลิ่น
อาหารรอบที่ผานมา อุณหภูมิที่ 180 - 250 *C

ที่มีการใสไสผักบนเนื้อเคกฟงกชั่นนี้จะใชการไหลเวียนของอากาศ
ที่ออนโยนและไมตอเนื่อง เพื่อปองกันไมใหอาหารนั้นแหงจน
เกินไป 

ฟงกชั่นอัตโนมัติ
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 CONVENTIONAL

 GRILL  โปรแกรมสำหรับยาง 

 FORCED AIR  โปรแกรมปรับอากาศ

 CONVECTION BAKE  โปรแกรมสำหรับขนมเคก 

 AUTOMATIC FUNCTIONS

 CASSEROLE

 MEAT

 MAXI COOKING

 BREAD

 PIZZA

 PASTRY CAKES

 SPECIAL FUNCTIONS

 FAST PREHEATING  โปรแกรมอุนเตาอบอยางรวดเร็ว

 TURBO GRILL  โปรแกรมยางแบบรวดเร็ว 
เหมาะสำหรับยางอาหารชิ้นใหญ เชน ขาหมู เนื้อยาง ไกเปนตัว

แนะนำใหใชถาดอบเพื่อรองน้ำมันที่หยดออกมาจากอาหาร โดย

วางถาดใหตำแหนงชั้นลางของตะแกรงอบอาหาร เติมน้ำสะอาด

ลงในถาด 500 ml *แกนหมุนไกจะทำงานเมื่อใชงานฟงกชั่นนี้

 ECO FORCED AIR  โปรแกรมอบประหยัดพลังงาน

 KEEP WARM  โปรแกรมสำหรับการวอรมอาหาร

 RISING  โปรแกรมสำหรับการหมักแปง

FUNCTIONS Download the Use and Care Guide from  
moc .lennahcnotsira .www  for more informationWWW

โปรแกรมอบความรอนดานบนและลาง
สำหรับทำอาหารประเภทใดก็ไดบนชั้นวางเดียว 180 - 250 *C

อุนเตาอบกอนที่จะอบอาหารไดอยางรวดเร็ว เมื่ออุนเตาเสร็จแลว
เตาอบจะเลือกฟงกชั่น CONVENTIONAL โดยอัตโนมัติ รอใหอุน
เตาเสร็จกอนที่จะวางอาหารลงเตาอบ

สำหรับการปรุบอาหารยัดไสหรือยางเนื้อสัตวบนชั้นวางเดียว
อาหารจะถูกปองกันไมใหแหงเกินไปโดยการไหลเวียนของอากาศ
ที่ออนโยนเมื่อเปดฟงกชั่น ECO ไฟจะดับลงระหวางการอบอาหาร
หากตองการเพิ่มประสิทธิภาพการใชพลังงาน อยาเปดประตูเตา
อบจนกวาอาหารจะสุกเต็มที

วอรมอาหารที่พึ่งปรุงเสร็จใหคงความรอนหรือกรอบอยูตลอด

ชวยในการหมักแปงกับยีสต ใหการหมักแปงเกิดขึ้นอยางสมบูรณ
เหมาะกับการหมักแปงทำขนมปง ฯลฯ ไมควรเปดใชงานฟงกชั่น
นี้หากเตาอบยังคงมีความรอนอยู

ฟงกชั่นนี้จะทำความรอนอัตโนมัติในอุณหภูมิที่เหมาะกับการปรุง
เมนูพาสตา

ฟงกชั่นนี้จะเลือกรูปแบบความรอนและอุณหภูมิอัตโนมัติที่เหมาะ
สมที่สุดกับการอบเนื้อและจะเปดการทำงานของพัดลมกระจาย
ความรอนเปนระยะ เพื่อชวยใหเนื้อมีความฉ่ำนุมไมแหงจนเกินไป

ฟงกชั่นนี้จะเลือกโปรแกรมและอุณหภูมิที่เหมาะที่สุดกับการอบ
อาหารชิ้นใหญ(2.5 กก. ขึ้นไป) ควรกลับดานอาหารในระหวางอบ
เพื่อใหอาหารสุกทั้งสองดาน และเผื่อผลลัพธที่ดีที่สุด ควรทาน้ำมัน
ในระหวางอบเพื่อชวยใหเนื้อมีความฉ่ำนุมไมแหงจนเกินไป

ฟงกชั่นนี้จะเลือกรูปแบบความรอนและอุณหภูมิอัตโนมัติที่เหมาะ
สมที่สุดกับการอบขนมปงทุกชนิด

ฟงกชั่นนี้จะเลือกรูปแบบความรอนและอุณหภูมิที่เหมาะสมที่สุด
กับการอบพิซซาทุกชนิด

ฟงกชั่นนี้จะเลือกรูปแบบความรอนและอุณหภูมิอัตโนมัติที่เหมาะ
สมที่สุดกับการอบเคกทุกชนิด
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1. SET THE TIME

2. SETTINGS

3. HEAT THE OVEN

USING THE APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

(การเปดใชงานฟงกชั่น)

(การอุนเตา)

(การตั้งคา)

ตั้งเวลาเมื่อเปดเตาอบเปนครั้งแรก

ตัวเลขสองหลักสำหรับชั่วโมงจะเริ่มกระพริบ : หมุนปุมเพื่อตั้งชั่วโมงและกด
     เพื่อทำการยืนยัน

ตัวเลขสองหลักสำหรับนาทีจะเริ่มกระพริบ : หมุนลูกบิดเพื่อตั้งนาทีและกด
     เพื่อทำการยืนยัน

หมายเหตุ : ในการเปลี่ยนเวลาในภายหลังใหกด     คางไวอยางนอย
หนึ่งวินาทีขณะที่เตาอบปดอยูและทำตามขั้นตอนขางตนซ้ำ

*อาจตองตั้งเวลาอีกครั้งหลังจากเกิดปญหาไฟดับลง

หากจำเปนสามารถเปลี่ยนหนวยวัดคาเริ่มตนอุณหภูมิ (° C) 
และกระแสไฟที่ไดรับการจัดอันดับ

หมุนปุมเพื่อเลือกหนวยวัดจากนั้นกด      เพื่อทำการยืนยัน

หมุนปุมเลือกเพื่อเลือกกระแสไฟที่ไดรับการจัดอันดับจากนั้นกด      เพื่อยืนยัน

หมายเหตุ : เตาอบมีการตั้งโปรแกรมใหใชพลังงานไฟฟาที่เขากันไดกับ
เครือขายในประเทศที่มีระดับพลังงานมากกวา 3 กิโลวัตต (16 A)
ถาครัวเรือนใดใชพลังงานต่ำกวาจะตองลดคานี้ลง (13 A)

ในการใชเตาอบครั้งแรก จะมีกลิ่นอันไมพึงประสงคอยูเนื่องจากกระบวนการผลิต 
นั่นเพื่อใหขจัดคราบน้ำมันและน้ำยาเคลือบหลุดออกไปจากฮีตเตอร ซึ่งเปนเรื่อง
ปกติของเตาอบทั่วไป

ดังนั้นกอนที่จะมีการอบอาหารจริง จึงจำเปนตองทำความรอนเพื่ออบสารเคมี
ตกคางที่จะคงอยูภายในเตาอบ แกะพลาสติกตางๆที่หอหุมภายในตัวเครื่องเตาอบ 
และนำอุปกรณภายในเตาอบออกใหหมด หลังจากนั้นตั้งอบความรอนดวย
โปรแกรม "Forced Air" หรือ "Convection Bake" 
ที่อุณหภูมิ 200 C เปนเวลา 1 ชม.

เมื่อปดเตาอบใหกดปุม      คางไวประมาณ 5 นาที

การใชเครื่องใชไฟฟาเปนครั้งแรก
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1. SELECT A FUNCTION

2. SET THE FUNCTION

TEMPERATURE/GRILL LEVEL

DURATION

SETTING THE END COOKING TIME/ 
DELAYED START

DAILY USE

เมื่อปดเตาอบจะแสดงเวลาบนหนาจอเทานั้น 
กดปุมคางไวเพื่อเปดเตาอบ      หมุนลูกบิดเพื่อดูฟงกชั่นหลัก
ที่มีอยูในจอแสดงผลทางซาย เลือกหนึ่งฟงกชั่นและกด

เมื่อไอคอน       กะพริบบนจอแสดงผลใหใชลูกบิดปรับ
ตั้งเพื่อกำหนดเวลาในการปรุงอาหารที่คุณตองการแลวกด      เพื่อทำ
การยืนยัน คุณไมจำเปนตองตั้งเวลาในการประกอบอาหารถาคุณ
ตองการจัดการการทำอาหารแบบแมนนวล : กด       เพื่อทำการยืนยัน
แลวเริ่มการทำงาน

หมายเหตุ : คุณสามารถปรับเวลาในขณะกำลังประกอบอาหาร
โดยการกด       หรือหมุนลูกบิดไปที่เวลาแลวกด      เพื่อทำการยืนยัน 

ในหลายฟงกชั่นเมื่อคุณตั้งเวลาการปรุงอาหารแลว คุณสามารถตั้งคา
เวลาโปรแกรมใหสิ้นสุดของแตละฟงกชั่น จอแสดงผลจะแสดงเวลาที่ฟงกชั่น
คาดวาจะเสร็จสิ้นในขณะที่ไอคอน       กะพริบ

หากจำเปนในการตั้งเวลาใหหมุนลูกบิดไปที่เวลาที่คุณตองการในการ
อบอาหารเสร็จสิ้นในเวลาเทาไรจากนั้นกด      และทำการยืนยันและเริ่มตน
การทำงาน แลวนำอาหารวางในเตาอบแลวปดประตู ฟงกชั่นจะเริ่มทำงาน
อัตโนมัติตามที่คุณตั้งไวเพื่อใหการทำอาหารเสร็จสิ้นตามที่คุณตองการ

หมายเหตุ : ในการตั้งเวลาในการอบอาหารลวงหนา จะทำใหขั้นตอนของการ
อุนความรอนของเตาอบไมทำงาน เตาอบจะคอๆปรับอุณหภูมิ ซึ่งหมายความ
วาเวลาในการปรุงอาหารจะนานกวาที่ระบุไวในตารางเวลาการปรุงอาหาร

ในระหวางรอเวลาคุณสามารถใชลูกบิดเพื่อเปลี่ยนเวลาสิ้นสุดที่ตั้งไว
กด       หรือ       เพื่อเปลี่ยนเวลาและอุณหภูมิในการประกอบอาหาร
แลวกด       เพื่อทำการยืนยัน

ในการเลือกฟงกชั่นยอย (ถามี) ใหเลือก จากนั้นกดปุม
เพื่อทำการยืนยันไปยังฟงกชั่นเมนูนั้น

(การเลือกฟงกชั่น)

(การตั้งคาของฟงกชั่น)

(การตั้งคาสุดทายของเวลาในการทำอาหาร)

(ระดับอุณหภูมิในการยาง)

หมุนลูกบิดเพื่อดูฟงกชั่นยอยที่มีการแสดงผลทางดานขวาแลวกด
แลวกด    

หลังจากเลือกฟงกชั่นที่ตองการ สามารถเปลี่ยนการตั้งคา 
โดยจอจะแสดงผลการตั้งคาที่สามารถเปลี่ยนแปลงไดตามลำดับ

เมื่อไอคอน° C / ° F กะพริบบนหนาจอใหหมุนปุมลูกบิดที่มีลูกศร
เพื่อตั้งคาอุณหภูมิแลวกด      เพื่อทำการยืนยัน และดำเนินการตอ
เพื่อทำการตั้งคา นอกจากนั้นคุณยังตั้งคาการยางไดสูงถึง 3 ระดับ
High, medium, low ในเวลาเดียวกัน

หมายเหตุ : เมื่อเริ่มตนฟงกชั่นการยาง คุณสามารถตั้งคาระดับอุณหภูมิ
โดยกด       โดยหมุนลูกบิด

.
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3. ACTIVATE THE FUNCTION

4. PREHEATING

5. END OF COOKING

AUTOMATIC FUNCTIONS

. KEY LOCK

เมื่อคุณใชการตั้งคาที่คุณตองการแลวเพื่อเปดใชงานฟงกชั่นใหกด
คุณสามารถกดปุม      คางไวเมื่อใดก็ไดเพื่อหยุดการทำงานชั่วคราว
ที่ใชอยู

บางฟงกชั่นมีระยะอุนเครื่องกอนอบอาหาร : เมื่อเริ่มฟงกชั่นแลว
หนาจอแสดงผลวาเตรียมความรอนไดรับการเปดใชงานแลว

สัญญาณเสียงจะดังขึ้นและจอแสดงผลจะแสดงใหเห็นวาการทำอาหารเสร็จสิ้น

หากตองการยืดเวลาในการประกอบอาหารโดยไมเปลี่ยนแปลงการตั้งคา
ใหหมุนลูกบิดเพื่อตั้งเวลาการปรุงอาหารใหมและกด

ในขณะที่เตาอบกำลังดำเนินการในขั้นตอนการปรุงอาหารตามกำหนดเวลา
การปรุงอาหารจะเพิ่มขึ้นตามระยะเวลาที่เปดประตูไวเพื่อรับประกันผลที่ดีที่สุด

ในการลอคใหกดปุม       คางไวประมาณ 5 นาทีระบบจะทำการลอคอัตโนมัติ

ทำสิ่งนี้อีกครั้งเพื่อปลดล็อกปุมกด
หมายเหต ุ: ในการล็อคปุมกดยังสามารถใชงานไดขณะที่เตาอบกำลังทำอาหาร
อย ูเพื่อความปลอดภัยของเตาอบสามารถปดไดตลอดเวลาโดยการกด

หากอุณหภูมิภายในเตาอบลดลงในระหวางการปรุงอาหารเนื่องจาก
ประตูเปดอยู ฟงกชั่นพิเศษจะทำงานโดยอัตโนมัติเพื่อเรียกคืนอุณหภูมิเดิม
ขณะที่อุณหภูมิถูกเรียกคืน จะแสดงภาพเคลื่อนไหวเปนสัญลักณรูป "งู" 
จนกวาอุณหภูมิที่กำหนดไวเปนเหมือนเดิม

เมื่อเฟสนี้เสร็จสิ้นสัญญาณเสียงจะดังขึ้นและจอแสดงผลจะแสดงใหเห็นวา
เตาอบถึงอุณหภูมิตั้งไวแลว

ณ จุดนี้ใหเปดประตูวางอาหารในเตาอบ แลวปดประตู เริ่มทำอาหาร
โดยการกด

หมายเหตุ : การวางอาหารในเตาอบกอนการอุนเครื่องใหรอน อาจสงผลเสีย
ตอการทำอาหารขั้นสุดทาย

การเปดประตูในชวงอุนเครื่องของเตาอบจะหยุดชั่วคราว และระยะเวลาใน
การอบอาหาร ไมรวมถึงระยะทำความรอนกอน สามารถเปลี่ยนอุณหภูมิ
ที่ตองการไดโดยใชปุมหมุน

(การเปดใชงานฟงกชั่น) (ขั้นตอนสุดทายของการทำอาหาร)

(ฟงกชั่นอัตโนมัติ)

(ฟงกชั่นกุญแจลอค)

การกูคืนอุณหภูมิภายในเตาอบ

(การอุนอาหาร)
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MEAT

DESSERTS

PIZZA

RISING  (การหมักแปง)

USEFUL TIPS Download the Use and Care Guide from  
moc .lennahcnotsira .www  for more informationWWW

วิธีการอานตารางการทำอาหาร
ตารางแสดงฟงกชั่นที่ดีที่สุดอุปกรณเสริมและระดับที่จะใชในการปรุงอาหาร
ประเภทตางๆ เวลาในการปรุงอาหารเริ่มจากชวงเวลาที่อาหารถูกวางไวใน
เตาอบโดยไมรวมทำความรอนกอน(เมื่อจำเปน) อุณหภูมิและเวลาในการปรุง
อาหารเปนคาประมาณ และขึ้นอยูกับปริมาณอาหารและชนิดของอุปกรณที่
ใช การตั้งคาที่แนะนำเปนการประมาณไวต่ำสุดเพื่อเริ่มตนและหากอาหาร
ไมสุกเพียงพอใหสลับไปใชการตั้งคาที่สูงขึ้น ใหใชถาดเคกโลหะสีเขมและถาด
อบ คุณยังสามารถใช Pyrex หรือ stoneware pans และอุปกรณเสริมได 
แตอยาลืมวาเวลาในการปรุงอาหารจะนานขึ้นอีก

เคล็ดลับที่เปนประโยชน

(เนื้อ)

(เมนูของหวาน)

(พิซซา)

การปรุงอาหารที่แตกตางกันในเวลาเดียวกัน
การใชฟงกชั่น "Forced Air" คุณสามารถปรุงอาหารที่แตกตางกัน
ซึ่งตองใชอุณหภูมิในการปรุงอาหารเดียวกันในเวลาเดียวกัน(เชนปลาและผัก)
โดยใชชั้นวางที่แตกตางกัน ใหนำอาหารออกจากเตาอบ ถาจะทำการหุงตม
เพราะการหุงตมจะใชเวลาที่นอย ถาไมนำออกจะทำใหการประกอบอาหาร
นั้นใชเวลานาน

ใชถาดอบหรือจาน pyrex ชนิดใดก็ไดที่เหมาะกับขนาดของชิ้นเนื้อที่ปรุงสุก
หมายเหตุ : ควรใสน้ำสต็อกลงไปที่ดานลางของจาน ระหวางการปรุงอาหาร
เพื่อเพิ่มรสชาติ โปรดทราบวาไอน้ำจะเกิดขึ้นระหวางการดำเนินการนี้ เมื่อ
เนื้อยางพรอมใหทิ้งไวในเตาอบอีก 10-15 นาที หรือหอดวยกระดาษฟอยล
อลูมิเนียม

การปรุงขนมที่ละเอียดออนดวยฟงกชั่นมาตรฐานในเตาอบเพียงการอบขนม
ในชั้นเดียวก็สามารถทำขนมออกมาแบบอรอยไดโดยใชถาดอบโลหะสีเขมและ
วางบนรางเหล็กในชองเตาอบ หากตองการปรุงอาหารมากกวาหนึ่งชั้นใหเลือก
ฟงกชั่นการระบายอากาศ และเลื่อนตำแหนงของกระปองเคกบนชั้นวางเพื่อ
ชวยระบายอากาศที่ดีที่สุด ในการตรวจสอบวาเคกนั้นมีการรุงสุกหรือไม ใหใช
ไมจิ้มฟนปกลงไปตรงกลางของตัวเคก 

ไมใชกระทะอบ เนื่องจากเคกอาจไมเพิ่มขึ้น อยางเทาๆกันรอบๆขอบเนื่องจาก
เคกอาจไมเพิ่มขึ้นเทาๆกันหากเคก "บวม" ในระหวางการอบใชอุณหภูมิที่ต่ำ
กวาในครั้งตอไปและพิจารณาลดปริมาณของเหลวที่คุณเพิ่มหรือกวนสวนผสม
เบาๆมากขึ้นสำหรับขนมที่มีการเพิ่มชิ้นหรือรสชาติ (เชนเคกเนยแข็งหรือผลไม
ทารต) ใชฟงกชั่น "PASTRY CAKES" ถาฐานของเคกเปยกใหลดชั้นวาง

คอยๆใสถาดเพื่อใหพิซซาใสไปในเตาอบแลวเลือกฟงกชั่น Pizza แลวโรย
ชีสมอสซาเรลลาบนหนา pizza สองในสาม แลวปดเตาอบพรอมอบทันที

ควรทาแปงดวยผาชุบน้ำหมาด ๆ เสมอกอนใสลงในเตาอบ
เวลาในการพิสูจนแปงดวยฟงกชันนี้ลดลงประมาณหนึ่งในสามเมื่อเทียบ
กับการพิสูจนที่อุณหภูมิหอง (20-25 ° C)

เวลาที่เพิ่มขึ้นสำหรับพิซซาเริ่มตนที่ประมาณหนึ่งชั่วโมงสำหรับแปง 1 กิโลกรัม

เมื่อคุณตองการเนื้อยาง ใหเลือกการตัดที่มีความหนาสม่ำเสมอ เพื่อใหไดผล
จากการปรุงอาหารอยางสม่ำเสมอ เนื้อสัตวหนามากตองใชเวลาในการปรุง
อาหารนานขึ้น เพื่อปองกันไมใหเนื้อจากการเผาไหมที่ดานนอกลดตำแหนง
ของชั้นวางลงทำใหอาหารหางจากตะแกรง ระมัดระวังเมื่อเปดประตูเตาอบ
เพราะจะมีไอน้ำพุงออกมา

ถามีการใสน้ำผลไมที่เรานำมาประกอบอาหาร ถาดรองน้ำมันที่อยูใตชั้นของ
อาหาร ควรเติมน้ำเมื่อจำเปนเทานั้น
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COOKING TABLE

(°C) (Min.)

Leavened cakes
- 160 - 180 30 - 90 2/3 

Yes 160 - 180 30 - 90 4
        

1

Filled cake  
(cheese cake, strudel, fruit pie)

- 160–200 30 - 85 3

Yes 160–200 35-90 4   
            

1

Biscuits/tartlets

- 170 – 180 15 - 45 3

Yes 160-170 20-45 4   
               

1

Yes 160-170 20-45 *** 5
                               

3 1

Choux buns

- 180-200 30-40 3

Yes 180-190 35-45 4
               

1

Yes 180-190 35-45 *** 5
  

3 1

Meringues

Yes 90 110-150 3

Yes 90 130 - 150 4
 

1

Yes 90 140-160 *** 5 3 1

Pizza (Thin, thick, focaccia)

- 220 - 250 20 - 40 2

Yes 220 - 240 20-40 4 1

Yes 220 - 240 25-50 *** 5
 

3 1

Bread loaf 0,5 kg - 180 - 220 50 - 70 2

Rolls - 180 - 220 30 - 50 2

Bread Yes 180-200 30 - 60 4 1

Frozen pizza

- 220 - 250 20 - 40 2

Yes 220 - 240 20-40 4 1

Yes 220 - 240 25-50 *** 5 3 1

Salty cakes  
(vegetable pie, quiche)

Yes 180 - 190 45 - 60 2 

Yes 180-190 45 - 60 4 1

Yes 180-190 45-70 *** 5 3 1

Yes 190-200 20-30 3

Yes 180-190 20-40 4 1

Yes 180-190 20-40 *** 5 3 1

- 190-200 40 - 65 3

Baked pasta/cannelloni - 190-200 25 -  45 3

สูตรอาหาร ฟงกชั่น ทำใหรอนกอน อุณหภูมิ เวลาการทำอาหาร ระดับ-อุปกรณตางๆ
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RECIPE FUNCTION PREHEAT.

(°C) (Min.)
Lamb/veal/ 
beef/pork 1 kg - 190 - 200 60 - 90 3

Roast pork with crackling 2 kg - 170 110-150 2

Chicken / rabbit / duck 1 kg - 200 - 230 50 -80 3

Turkey / goose 3 kg - 190 - 200 90 - 150 2

Baked Whole Fish Yes 180-200 40-60 3

(tomatoes, courgettes, eggplants) Yes 180-200 50-60 2

Toasted bread - 3 (High) 3-6 5

- 2 (Medium) 20-30 * 4 3

Sausages / kebabs /  
spare ribs / hamburgers - 2 - 3 (Medium - 

High) 15 - 30 * 5 4

Roast chicken 1-1.3 kg - 2 (Medium) 55-70 ** 2 1

Roast beef rare 1 kg - 2 (Medium) 35 - 50 ** 3

Leg of lamb/knuckle - 2 (Medium) 60-90 ** 3

Roast potatoes - 2 (Medium) 35-55 ** 3

Vegetable gratin - 3 (High) 10-25 3

Lasagne and meat  Yes 200 50-100 *** 4 1

Meat and potatoes Yes 200 45-100 *** 4 1

Fish and vegetables Yes 180 30 - 50 *** 4 1

Complete meal: Fruit tart (level 5)/
lasagne (level 3)/meat (level 1) Yes 190 40-120 *** 5 3 1

- 200 80-120 *** 3

Cuts of meat  
(rabbit, chicken, lamb) - 200 50 - 100 *** 3

* Turn food halfway through cooking.
** Turn food two-thirds of the way through cooking (if 
necessary).
*** Estimated length of time: dishes can be removed 

preference.

WWW Download the Use and Care Guide from 
moc .lennahcnotsira .www  for the table of tested recipes, 

MANUAL 
FUNCTIONS

Conventional Grill Turbo Grill Forced Air Convection Bake Eco Forced Air

AUTOMATIC 
FUNCTIONS

Casserole Meat Maxi Cooking Bread Pizza Pastry cakes

ACCESSORIES
Rack

Baking tray or cake tin 
on the wire shelf

 Drip tray / Baking tray / 
Cake tin on wire shelf

Drip tray
Drip tray / Baking tray 

Baking tray

สูตรอาหาร ฟงกชั่น ทำใหรอนกอน อุณหภูมิ เวลาการทำอาหาร ระดับ-อุปกรณตางๆ
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b

a

PRODUCT FICHE
WWW  The product �che with energy data of this 

appliance can be downloaded from the website 
moc .lennahcnotsira .www

HOW TO OBTAIN THE USE AND CARE GUIDE
> WWW  Download the Use and Care Guide 
from our website  moc .lennahcnotsira .www
(you can use this QR Code), specifying the 
product’s commercial code.

> Alternatively, contact our Client After-sales Service.

You can �nd our contact details in the warranty 
manual. When 
contacting our Client 
After-sales Service, 
please state the codes 
provided on your 
product’s identi�cation 
plate. Model: xxxXXXXxx 

XXXXXXXXXX

XXXXXX XXXXXXXXXX 

XXXXXXXXXXX
XXXXXXXXXXXX

XXXXXX XXXXXX       XXXXX XXXXXXX

400010900933
Printed in Italy001

การถอดและติดตั้งประตู
หากตองการถอดประตูออกใหเปดฝาครอบทั้งหมดตัวลอกออกใหสุด

เมื่อทำการปลดฝาลอคแลว ใหปดประตูกลับไปใหมากที่สุด แลวใชมือ
ทั้ง 2 ขางจับประตูกระจกใหกระชับแลวยกขึ้น

เมื่อทำการปลดฝาลอคแลว ใหปดประตูกลับไปใหมากที่สุด แลวใชมือ
ทั้ง 2 ขางจับประตูกระจกใหกระชับแลวยกขึ้น

ตอนใสก็เหมือนเดิมใชมือทั้ง 2 ขางจับบานประตูใหแนนเฉียงประมาณ
15 องศาแลวกดลงไปพรอมกับเปดประตูเตาอบออก

เมื่อเปดประตูเตาอบแลวใหดันกิ๊ฟลอคกลับไปตำแหนงเดิมใหสุดเพื่อ
ทำการลอคประตูอีกครั้งแลวก็เปนเสร็จขั้นตอน แลวก็ปดประตูเตาอบ


