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 EN 
 

ส่วนประกอบ 
เตาไมโครเวฟ 

 

 
 
 
 
 
 

1 1.  หน้าจอควบคมุการท างาน 

                   2.   ตวัท าความร้อนแบบกลม   
5 

(อยู่ด้านใน) 
2 3.  ตวัล็อคประต ู

(เคลือ่นย้ายไมไ่ด้) 
6 4.  ประตไูมโครเวฟ 

                                                                                     5. ฮีตเตอร์ท าความร้อนบน-ลา่ง/ยา่ง 
3 6.  หลอดไฟเตาอบ 

   7.  ที่หมนุจาน  
 

 
4. 

 

 
 
 
 
 

ข้อควรจ า: เมื่อท าอาหารเสร็จและปิดเตาอบแล้ว พดัลมระบายความร้อนอาจจะท างานต่อไปอีกระยะเวลาหนึ่ง . 
 
 
 
 

หน้าจอควบคุมการท างาน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
1  2 3  4 5 6 7 8 

 
 
 

 
1. ON/OFF 
ปุ่ มเปิด-ปิดการท างาน และหยดุการท างาน 
หรือโปรแกรมที่ก าลงัใช้งานอยู่ . 
2. AUTOMATIC 
ปุ่ มส าหรับเลื่อนดโูปรแกรมอตัโนมตัิ 
3. BACK 
ปุ่ มส าหรับกลบัไปสูก่ารตัง้ค่าเมนกู่อนหน้า 

4. MANUAL 
ปุ่ มส าหรับเลือ่นดเูมน ูหรือโปรแกรมการ
ท างาน . 
 

5. หน้าจอแสดงโปรแกรมที่ก าลังท างาน 

 

6. NAVIGATION BUTTONS 
ปุ่ มส าหรับการปรับเปลี่ยน/ตัง้ค่าของ
โปรแกรมต่างๆ . 

7. CONFIRMATION BUTTON 
ปุ่ มยืนยนัโปรแกรมที่เลอืก หรือที่ตัง้คา่ไว้ . 
 

8. START 
ปุ่ มเปิดเคร่ือง . 

เมื่อเตาอบจะปิด เคร่ืองจะเปิดใช้งาน“Jet Start” 

ฟังก์ชัน่เตาไมโครเวฟ
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รายละเอียดหน้าจอแสดงการท างาน 
 
 
 
 

2 3 4 
 

 
 

1 
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1. สญัลกัษณ์ของโปรแกรมท่ีใช้งานอยู่ 
2. โปรแกรมละลายน า้แข็ง 
3. ปรุงอาหาร; ข้อมลูและ

ระยะเวลาการท างาน 
5 

4. ค่าของโปรแกรม 
( เช่น อณุหภมูิ, ประเภทของอาหาร. 

6 ระดบัของการย่าง) 
5. ปุ่ ม Automatic 
6. ก าลงัไฟไมโครเวฟ 

7. เวลาท่ีตัง้ไว้, ระยะเวลาท่ีเคร่ือง
ก าลงัท างาน. 
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มีอุปกรณ์เสริมส าหรับเตาไมโครเวฟมากมายที่วางขายใน
ท้องตลาด. ก่อนตัดสินใจซือ้, กรุณาตรวจดูให้แน่ใจว่าเหมาะ
กับเตาไมโครเวฟของท่าน และสามารถทนต่ออุณหภูมิสูงของ
เตาอบไมโครเวฟได้. 

 
ภาชนะที่เป็นโลหะส าหรับใส่อาหารหรือเคร่ืองดืมไม่ควรน าเข้า
ไมโครเวฟ. 
ตรวจดูให้แน่ใจว่าอาหาร หรืออุปกรณ์เสริมไม่ได้สัมผัสกับผนังด้าน
ในของเตา. 

ตรวจดูที่วางจานไมโครเวฟว่าหมุนได้หรือไม่ก่อนใช้งานเตา
ไมโครเวฟ. ระมัดระวังไม่ให้เกิดการช ารุดของที่วางจาน ระหว่างการใช้
งาน หรือเอาอุปกรณ์เสริมออก. 

 
 

 
จานแก้ว  

ใช้ส าหรับเป็นฐานก่อนการวางภาชนะหรือ
อปุกรณ์อื่นๆ . 
ในไมโครเวฟเพ่ือการปรุงอาหาร  . 

มือจับ ส าหรับจับถาดอบกรอบ 
ถาดอบกรอบจะร้อนมากในระยะเวยา
อนัสัน้ : ให้ใช้ด้ามจบันีส้ าหรับการเอา
ถาดออกจากเตาไมโครเวฟ . 

 
 
ให้ด้ามจบัจบัเข้าที่ขอบของถาดอบ บีบให้แน่น เพ่ือให้มั่นใจว่าถาดไม่
หลุดระหร่างการยก.

   

ที่รองจานแก้ว 
ใช้ส าหรับวางจานแก้ว .   
ห้ามท าหายโดยเด็ดขาด . 

 

 
ถาดอบอาหาร 

ใช้ส าหรับการอบขนมตา่ง จะช่วยให้
อาหารอยู่ในต าแหน่งที่เหมาะสม
ส าหรับโปรแกรม; ไม่ควรใช้ร่วมกบั
โปรแกรมเตาไมโครเวฟ  . 

 

 
 

   วางถาดอบลงในเตาในแนวนอน, วาง
บนจานแก้วในต าแหน่งท่ีเหมาะสมถาดอบกรอบ 

 
 

ออกแบบมาโดยเฉพาะส าหรับการอบ
อาหารให้เหลืองทองกรอบ“Dynamic 
Crisp” หรือแม้แต่การท ากราแตงหรือ
ท าอาหารทอด  . ให้วางถาดไว้บนจานแก้ว 
และอุ่นถาดก่อนการใช้งาน 
 

ตามที่แนะน าไว้. 
เมื่อใช้งานถาดอบนนี ,้ สามารถเอาจาน
หมนุไว้ในเตาอบออกได้ . 

อย่าวางอุปกรณ์เสริมอื่นๆบนถาดนี,้ เมื่อความร้อน 
อาจจะท าลายเตาไมโครเวฟได้  . ตะแกรงวาง 

 

 

 

 
ตะแกรงใช้ส าหรับวางอาหารท่ีต้องการจะ
ย่าง, ตะแกรงนีช้่วยไห้ลมร้อนผ่าน
อาหารได้ทกุทิศทาง, ตรวจดูให้แน่ใจว่า
ตะแกรงไม่โดนส่วนอื่นของเตา

. 
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ถาดอบไอน า้  
ส าหรับอบอาหาร เช่น ปลา หรือ 
ผกัต่างๆ,  

1 วางตะแกรงรูปที่(2) และ เทน า้ 
(100 มล.) ลงไปในถาด 

2 อบตามรูป (3) หรือ 
ในปริมาณที่เหมาะสมเพ่ือให้เกิดไอน า้ 

3 ในการอบอาหาร  . 
 

ในการต้มอาหาร เช่น 
พาสต้า, ข้าว หรือ มนัฝร่ัง, วางอาหารไว้ท่ีด้านล่างของถาด (ไม่
จ าเป็นจะต้องใช้ถาดตะแกรง) และให้เพิ่มน า้ ตามจ านวนท่ีคณุ
ต้องการ .    เพื่อให้ได้ไอน า้ท่ีมีคุณภาพดีท่ีสุดและรับประกนัผล
ของการปรุงอาหารท่ีดีท่ีสดุ ให้ปิดฝาถาดอบไอน า้ด้วยฝาปิดท่ี
เหมาะสม( รูปที่ 1) . 

 
ควรวางถาดอบไอน า้บนจานแก้ว และใช้เฉพาะโปรแกรม
ท าอาหารท่ีเหมาะสมส าหรับไมโครเวฟ  . 

 
 
 
 
 
 
 
 

ฝาปิด  
ใช้ครอบอาหารในขณะท่ีเคร่ืองก าลงัให้ความ
ร้อนในเตาไมโครเวฟ . 
 
ป้องกนัอาหารกระเด็น,ช่วยให้อาหารชืน้ไม่แห้ง
เกินไป 

 
สามารถใช้เพิ่มระกบัการท าอาหารได้ถึง
สองระดบั 
 
 (รวมทัง้โปรแกรม “Crisp Dynamic”) 
. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

จ านวนและชนิดของอุปกรณ์เสริมอาจแตกต่างกันออกไปขึน้อยู่กับรุ่นที่ซือ้ อุปกรณ์เสริมอื่น ๆ สามารถซือ้แยกต่างหาก
จากแผนกบริการหลงัการขาย. 
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ฟังค์ชัน่การท างาน 

 
 

ไมโครเวฟ 
ส าหรับการปรุงอาหาร และอุ่นอาหาร หรือเคร่ืองดืม . 

 

ก าลงัไฟ แนะน าส าหรับ 
 

900 W อุ่นอาหาร เคร่ืองด่ืม ท่ีมีน า้เป็น
ส่วนประกอบเยอะ 

750 W ผกัต่างๆ 
650 W เนือ้ หรือ ปลา 

 
 

500 W 

เนือ้หมกั, ใส้กรอกท่ีมีซีส หรือไข่ 
สตเูนือ้  
พาสต้าอบ 

 

350 W อุ่นอาหาร, อาหารอ่อน .   

เหมาะส าหรับการละลายเนย หรือช็อคโกแล็ต 
 

160 W 
ละลายน า้แข็ง เนย 

หรือซีส 
90 W ไอศกรีม 

 

Recommended accessory: cover 
 
 
 

CRISP DYNAMIC 
ใช้ส าหรับโปรแกรมไมโครเวฟ และย่าง, จะท าให้อาหารออกมา
กรอบ สีน า้ตาลสวยทัง้ด้านบนและด้านลา่งของอาหารที่อบ  . 

ใช้โปรแกรมนีส้ าหรับการอบพิซซา่ หรือพิซวา่แช่แขง็, หรืออาหารประเภท
แป้งอื่นๆเหมาะส าหรับการทอดเบคอน หรือไข่, ไส้กรอก, มันฝร่ัง, 
เฟรนฟรายส์, แฮมเบอร์เกอร์ และอาหารอื่น, ไม่ต้องใส่น า้มัน (หรือ
ใช้น า้มนัในจ านวนท่ีน้อยมาก) . ฟังค์ชั่นนีม้ีเฉพาะบางรุ่นเท่านัน้ 

GRILL 
ส าหรับการย่างและกราแตง  .   

. 
เหมาะส าหรับการท าอาหารประเภท ซีส ขนมปังปิง้ แซนวิส มัน
ฝร่ัง ไส้กรอก หรือผกั ให้วางอาหารไว้บนตะแกรง 
 
ตรวจดูให้แน่ใจว่าภาชนะท่ีใช้เป็นวัสดุทนความร้อนเหมาะกับเตาไมโครเวฟ. ให้อุ่น
เตาก่อน 3-5นาทีก่อนการท าอาหาร  . 

 

อุปกรณ์ที่แนะน ำส ำหรับโปรแกรมย่ำง: ตะแกรง 
 
 

   
 
 
GRILL + MICROWAVES 
เหมาะส าหรับการปรุงอาหารแบบรวดเร็ว เช่น กราแตง  
ลาซานญ่า ปลา และมนัฝร่ัง  . 
 

จัดวางอาหารบนจานแก้ว หรือภาชนะที่เหมาะส าหรับเตา 
ไมโครเวฟ 

 
 อุปกรณ์ท่ีแนะน ำส ำหรับโปรแกรมย่ำงและไมโครเวฟ: ตะแกรง 
 

 
 
TURBO GRILL + MICROWAVE 

 
ส าหรับการปรุงอาหารได้รวดเร็วเป็นการผสมผสานการท างาน

ระหว่างไมโครเวฟ ย่างและเตาอบ  .  โปรแกรมนีอ้อกแบบมาเพื่อการ
ปรุงอาหารจ าพวกเนือ้ ไก่ได้อย่างรวดเร็ว (ข่าไก่, เนือ้ย่าง, สัตว์ปีก), 
ผักยัดใส้ และ มันฝร่ังเผา  .  

 
 วางอาหารบนตะแกรงหรือบนจานแก้วหรือภาชนะท่ีทนความร้อน

และออกแบบมาใช้ส าหรับเตาไมโครเวฟ ( ไมต้่องอุน่เตาก่อน)    
 

อุปกรณ์ท่ีแนะน ำส ำหรับโปรแกรมย่ำงและไมโครเวฟ: ตะแกรง
Crisp-plate ถาดอบกรอบมีไว้, มีไว้เพ่ือการอบโปรแกรมนี ้    
วางถาดนีบ้นจานหมนุเพ่ือใช้งาน . 
แนะน าให้อุ่นถาดอบกรอบก่อน 2-3 นาทีก่อนการท าอาหาร ไม่ควรใช้
เวลาอบนานส าหรับอาหารจ าพวกพิซซ่า และขนมหวาน 

 

อุปกรณ์แนะน า: ที่ใช้งานคู่กบัถาดอบกรอบ, คือมือจบัถาด 
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AUTOMATIC FUNCTIONS 

With the automatic functions, simply select the type 
and weight or quantity of food to achieve the best 
results .  The oven will automatically calculate the 
optimum settings and continue to change them as 
cooking progresses .  The total time does not include 
preparation or preheating phases . 

   
DEFROST DYNAMIC 

DEFRO  For quickly defrosting various 
different types of food simply by 

specifying their weight . 
Food should be placed directly onto the glass 
turntable .  Turn the food when prompted . 
Food should be placed directly onto the glass 
turntable .  Turn the food when prompted . 
A standing time always improves the result . 

CATEGORY RECOMMENDED FOODS  WEIGHT 

 MEAT 
(mince, cutlets, steaks, 100 g - 2 kg 
roasting joints) 

 POULTRY 
(whole chicken, pieces, 100 g - 2 .5 kg 
fillets) 

 FISH 

(whole, steaks, fillets) 
100 g - 1 .5 kg 

 VEGETABLES 
(mixed vegetables, peas, 100 g - 1 .5 kg 
broccoli, etc.) 

 BREAD 

(loaves, buns, rolls) 
100 g - 2 kg 

 

 

REHEA REHEAT  DYNAMIC 
For reheating ready-made 
food that is either frozen 

or at room temperature .  The oven will automatically 
calculate the power level and the time necessary to 
obtain the best possible results in the least amount 
of time . 
A standing time always improves the result, 
especially for frozen food . 
Arrange the food on a heat and microwave-resistant 
plate, and cover it if possible . 

 

 
 

FORCED AIR 
  
โปรแกรมท่ีให้ผลการการอบแบบ conventional oven . 

สามารถใช้ปรุงอาหารประเภท  meringues, บิสกิต,  
สปอนเค้ก, soufflés, สตัว์ปีก และพวกข้อไก่  .   
 
โปรแกรมนีส้ามารถใช้ปรุงอาหารได้ในอุณหภูมิ 250 °C for 30 
นาที . เมื่อเวลาผ่านไปอุณหภูมิจะลดลงไปท่ี 200°C . 
ขอแนะน าให้วางอาหารบนชัน้วางเพื่อให้อากาศถ่ายเทได้
เพียงพอ . 
 
ถาดอบ หรือภาชนะอื่นท่ีใช้ส าหรับฟังค์ชัน่นีต้้องทนความร้อนและ
ออกแบบมาใช้ส าหรับเตาไมโครเวฟ. 

 

อุปกรณ์ท่ีใช้ส าหรับโปรแกรมนี :้ ถาดอบ/ ตะแกรงวาง 

 

FORCED AIR + MICROWAVES 
โปรแกรมส าหรับการเตรียมอาหารด้วยเตาอบ 
 

ฟังค์ชั่นนีอ้อกแบบมาให้คุณอบอาหารได้ในเวลาที่รวดเร็ว .  
 
ส าหรับการท าเนือ้ย่าง, เนือ้สัตว์ปีก, มนัฝร่ัง, อาหารแช่แข็ง, สปอร์นเค้ก, 
ขนมอบ, ปลา และพุดดิง้  . 
 
ให้วางอาหารบนตะแกรงเพื่อให้อากาศไหลเวียนได้ดี 

 

อุปกรณ์แนะน า: ตะแกรง 

 

QUICK REHEAT 
 
ส ำหรับกำรอุ่นเตำอบก่อนกำรท ำอำหำรอย่ำงรวดเร็ว 
 

รอให้ฟังก์ชัน่ท ำงำนเสร็จส้ินก่อนใส่อำหำรภำยในเตำอบ 

 

SETTI SETTINGS 

ส าหรับการปรับเปลี่ยนตัง้ค่าเตาอบ ( ภาษา, เวลา, ความสว่าง , 
ระดบัเสียงท่ีได้ยิน, โหมด Eco ) . 
ข้อควรจ า: เมือโหมดEco ท างาน, ความสวา่งของหน้าจอแสดงผลจะ
ลดลง หลงัผ่านไปสกัครู่เพ่ือเก็บพลงังาน.จะใช้งานใหม่ได้อตัโนมตัิเม่ือกดปุ่ ม
ใดบนตวัเคร่ือง 
ส ำหรับกำรอุ่นเตำอบก่อนกำรท ำอำหำรอยำ่งรวดเร็ว รอใหฟั้งกช์ัน่
เสร็จส้ินก่อนใส่อำหำรภำยในเตำอบ 
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CRISP  CRISP DYNAMIC 
For quickly reheating and cooking   

โปรแกรมไดนามิก คริปส์ ท าให้การท าอาหารกรอบเป็นเร่ืองง่ายโดย
ทันทีในอุณหภูมิท่ีสมบูรณ์แบบท่ีสุดไม่ว่าจะเป็นอาหารแช่แข็งก็สามารถ
ท าให้ทานได้ในทันท่ี เช่นพิซซ่า  มันฝร่ังทอด ใช้คู่กับถาดอบกรอบ  

 . 

CATEGORY  FOOD WEIGHT 

FRENCH FRIES 
       (spread out in a single 

300 - 600 g 

before cooking) 
 

PIZZA, THIN CRUST 250 - 500 g 
 
 

PIZZA, THICK CRUST 300 - 800 g 
 

CHICKEN WINGS, CHICKEN 
PIECES 300 - 600 g 
(Lightly oil the plate) 

FISH FINGERS 
Crisp plate must be 200 - 600 g 
preheated 

 
อปุกรณ์ที่แนะน า: ถาดอบกรอบ, และท่ีจบัถาด 
 
e 
 
 
 
 

COOK  
COOK DYNAMIC 
ส ำหรับอำหำรท่ีท ำจำกเตำอบไดอ้ยำ่งรวดเร็ว 

และบรรลุผลท่ีดีท่ีสุด ใชเ้คร่ืองครัวท่ีเหมำะส ำหรับกำรท ำอำหำรในเตำอบ
และทนต่อไมโครเวฟ. 

CATEGORY FOOD WEIGHT 

  

Roast chicken 800 g - 1 .5 kg 

  

Biscuits 1 batch 

  

Whole fish  600 g - 1 .2 kg 

  

Potato gratin 800 g - 2 kg 

  

Roast beef 800 g - 1 .5 k g 

 

 

STEAM 

EN 
 

DYNAMIC STEAM 
 
โปรแกรมอบอาหารด้วยไอน า้ ถูกออกแบบมาเพื่อคนรักสุขภาพสามารถ
ท าอาหารทานเองได้, 

 
. 

btained using the special supp 

 
 
 
 
 
 

 

เลือกฟังก์ชัน่อบไอน า้ ส าหรับผกั หรือปลาตามท่ีแนะน าไว้ในคู่มือ . 
.ขั้นตอนกำรเตรียมสร้ำงไอน ้ำโดยอตัโนมติั น ำน ้ำใส่ลงในดำ้นล่ำงของถำด
อบไอน ้ำไปตม้ตำมระยะเวลำท่ีบอกไว ส ำหรับระยะน้ีอำจแตกต่ำงกนัไป 
จำกนั้นเตำอบจะปรุงอำหำรดว้ยไอน ้ำตำมระยะเวลำท่ีก ำหนด 

เวลาที่เหมาะสมในการปรุงอาหาร: 
 
• ผกัสด (250-500 กรัม): 4-6 นาที; 
•  ผกัแช่แข็ง (250-500 กรัม): 5-7 นาที; 
•  เนือ้ปลา (250-500 กรัม): 4-6 นาที. 
• 
อปุกรณ์: ถาดอบไอน า้ 
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การใช้งานไมโครเวฟ 
 

การใช้งานครั้งแรก 
 

1. เลือกภาษา 
ต้องตัง้ค่าภาษา และเวลา 
เม่ือใช้งานครัง้แรก: 
 “ENGLISH” จะปรากฏบนหน้าจอ . 

 

 

ENGLI 
 
 
ใช้ หรือ เลื่อนขึน้ลง 
เพื่อเลือกภาษาที่ต้องการ  . 
กดปุ่ ม   เพื่อยืนยนัการเลือก . 

 

ข้อควรจ า: สามารถปรับเปลี่ยนภาษาได้โดยการเข้าสู่โหมดการตัง้
ค่า “Settings”เพื่อปรับเปลี่ยน. 

 

 
 
 
 
 
 
 
อ่านค าแนะน าด้านความปลอดภยัอย่างรอบคอบก่อนใช้ผลติภณัฑ์. 

 

 
 

2. ตัง้เวลา 
หลงัจากการตัง้ค่าภาษาท่ีใช้งาน, คณุสามารถตัง้ค่าเวลาปัจจบุนั 
: เลข2ตวัจะปรากฏส าหรับแสดงเวลาชวัโมง  
 
 
 
 
 
 

 
ใช้ หรือ เพ่ือเลือกชัว่โมงปัจจบุนัแล้วกดปุ่ ม   เพื่อยืนยนั: 
แล้วเวลานาที่จะกระพริบขึน้มา  . 
 
 
 
 
 
 

 
ใช้ หรือ ตัง้นาที  แล้วกดยืนยนั . 

 
ข้อควรจ า: คุณอำจตอ้งตั้งเวลำอีกคร้ังหลงัจำกเกิดไฟดบันำน.  

 
 
 
 
 
 
 

เตำอบใหม่อำจมีกล่ินไม่พึงประสงคเ์น่ืองจำกกระบวนกำรผลิตด ำเนินกำรท่ีโรงงำน 
ก่อนท่ีจะเร่ิมปรุงอำหำรเรำขอแนะน ำใหอุ่้นเตำอบวำ่งเปล่ำเพ่ือเอำกล่ินท่ีไม่พึงประสงคอ์อกไปได ้
 
ถอดแผน่แผน่ฟิลม์โปร่งใสออกจำกเตำอบและถอดอุปกรณ์เสริมออกจำกดำ้นใน อุ่นเตำอบท่ีอุณหภูมิ 200 องีำเาลเาียสเป็นเวลำประมำณ 1 
ชัว่โมงโดยใชฟั้งกช์ัน่ " Forced Air" ปฏิบติัตำมค ำแนะน ำในกำรตั้งค่ำฟังกช์นัอยำ่งถูกตอ้ง 
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PRESS 

 

 

การใช้งาน
ประจ าวัน 

 

1. การเลือกโปรแกรม 

EN 
 

 
. SAFETY LOCK 

กดปุ่ ม  เพื่อเปิดเตาอบ, จากนัน้ใช้  or 
เพื่อใช้งานเตาอบแบบอตัโนมติั หรือด้วยตวัเอง  . 
เล่ือนดเูมนู, กดปุ่ ม  or 

จนโปรแกรมท่ีคณุต้องการปรากฏบนหน้าจอ: 
 จอแสดงผลจะแสดงไอคอนส ำหรับฟังกช์ัน่ 

ฟังกช์ัน่น้ีจะเปิดใชง้ำนโดยอตัโนมติัเพ่ือป้องกนัไม่ใหเ้ตำอบเปิดโดย
บงัเอิญ 
 

DOOR 
การตัง้คา่เบือ้งต้นท่ีคณุสามารถเปลยีนแปลงได้ .    650 

 

2. ตัง้ค่าโปรแกรมใช้งาน 
หลงัจากเลือกโปรแกรมท่ีต้องการใช้งาน,  
คณุสามารถเปลี่ยนการตัง้ค่าได้ตลอด  . 
จอแสดงผลจะโชว์การตัง้ค่า 
 ท่ีสามารถเปลี่ยนแปลงได้  . 

 

 
 
 
 
 
 

เม่ือค่าโปรแกรมเร่ิมกระพริบท่ีหน้าจอ,กดปุ่ ม  

 หรือ    เพื่อเลือกเปลี่ยน       , จากนัน้ให้กดปุ่ ม  

เพ่ือตัง้คา่ตามท่ีต้องการ . 
 

 
 
 
 
 
 
ข้อควรจ า: กดปุ่ ม  ช่วยให้คณุสามารถเปลี่ยนการ 
ตัง้ค่าก่อนหน้าได้อีก  . 

 
เปิด หรือ ปิดประตูเตาไมโครเวฟ, กดปุ่ ม  เพ่ือเร่ิมต้น
ฟังก์ชัน่ 
 

. ปุ่มหยุด  
เพ่ือหยดุกำรท ำงำนชัว่ครำว, ตวัอยำ่งเช่นกำรกวนหรือคนอำหำร,  
เพียงแค่เปิดประตู. 
เพื่อจะเร่ิมตน้ข้ึนอีกคร้ังปิดประตูและกด 
. JET START 
เม่ือเตาไมโครเวฟปิดสนิท, กดปุ่ ม  เพ่ือเปิดใช้งาน 
กำรปรุงอำหำรดว้ยฟังกช์ัน่ไมโครเวฟท่ีตั้งเต็มก ำลงั 
(900 วัตต์) ส าหรับเวลา 30 วินาที . 
 

ทุกครัง้ท่ีกดปุ่ ม อีกครัง้, เวลาในการประกอบอาหาร 
จะเพิ่มขึน้อีก 30 วินาที . 
 

. เปิดใช้งานฟังก์ช่ันอัตโนมัติ 
CATEGORIES 
 

เม่ือใช้ฟังก์ชั่นอตัโนมัติ, คณุจะต้องดปูระเภทอของกหาร 
และเลือกประเภทของอาหารที่ต้องการปรุง 

   การปรุงอาหารเพื่อให้ได้ผลลพัธ์ที่ดีที่สดุ  . 

3. การเปิดใช้งานฟังก์ชั่น 
เมื่อคุณต้องการใช้ฟังก์ชั่นการท างานท่ีคุณต้องการ , กดปุ่ ม 

เพ่ือเปิดใช้งานฟังก์ชัน่ท่ีต้องการ  . 

ให้ดูประประเภทของอาหารท่ีอ้างอิง กบัหมายเลข 
ที่ปรากฏขึน้บนด้านขวาของหน้าจอ  . 
ดตูารางที่มีรายละเอยีดของฟังก์ชัน่the functions for  
ส าหรับข้อมลูเก่ียวกบัอาหารประเภทต่างๆ  . 
 

1
 

PRESS 
 

 
คณุสามารถกดปุ่ ม ได้ตลอดเวลา  

 

FOOD 
 
 

 
100 g 

เพ่ือกดดฟัูงก์ชัน่ก าลงัท างานอยู่ . เมื่อคุณเลือกหมวดหมู่อาหารแล้ว, ฟังก์ชัน่ของอัตโนมัติส่วนใหญ่
ต้องการให้คณุป้อนน า้หนักของอาหารด้วย. 
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ตารางการปรุงอาหาร EN
 

 
 

อาหาร 
 

ฟังก์ช่ัน 
 

อุ่น 
TEMP. (°C)/ 

GRILL LEVEL 
POWER 

(W) 

 

ระยะเวลา 
 

ACCESSORIES 

 
 

Sponge cakes 

 
 

 

 

- 
 

160-180 
 

- 
 

30-60 
 

 

 

- 
 

160-180 
 

90 
 

25-50 
 

 

Filled pies 
(cheesecake, strudel, apple tart) 

 
 

 

 

 
Yes 

 
160-190 

 
- 

 
35-70 

 

 
 

 

Cookies 
 

 
 

 

Yes 
 

170-180 
 

- 
 

10-20 
 

 

Meringues 
 

 
 

 

Yes 
 

100-120 
 

- 
 

40-50 
 

 

Rolls 
 

 
 

 

Yes 
 

210-220 
 

- 
 

10-12 
 

 

Bread Loaf 
 

 
 

 

Yes 
 

180-200 
 

- 
 

30-35 
 

 

Pizza/Pie 
 

 

Yes 
 

190-220 
 

- 
 

20-40 
 

 

Pizza (0.4-0.5 kg) 
 

 

- 
 

- 
 

- 
 

14-16 
 

 
 

Quiche 
(vegetable tart, quiche lorraine) 

 

 
 

 

 

Yes 
 

180-190 
 

- 
 

40-55 
 

 
 

 

Quiche Lorraine (1-1.2 kg) 
 

 

- 
 

- 
 

- 
 

18-20 
 

 
 

 

Lasagne/pasta bake 
 

  

Medium 
 

350-500 
 

15-40 
 

 
 

 

 

Roast lamb/veal/roast beef 
(1.3-1.5 kg) 

 

 
 

 

 

- 
 

170-180 
 

- 
 

70-80 * 
 

 
 

 

 

- 
 

160-180 
 

160 
 

50-70 * 
 

 
 

 

Roast beef – medium (1.3-1.5 kg) 

 

 
 

 

 

- 
 

170-180 
 

- 
 

40-60 * 
 

 
 

 

 

Roast chicken/rabbit/duck 
(whole 1-1.2 kg) 

 

 
 

 

 

- 
 

210-220 
 

- 
 

50-70 * 
 

 
 

 

 

- 
 

210-220 
 

350 
 

45-60 * 
 

 
 

 

Chicken/rabbit/duck 
(fillets/pieces) 

 

 
 

 

- 

 

Medium - 
High 

 

350-500 
 

20-40 * 

 

 
 

 

Chicken pieces (0.4-1 kg) 
 

 

- 
 

- 
 

- 
 

12-18 
 

 
 

 

Baked fish (whole) 
 

 

- 
 

High 
 

160-350 
 

20-40 
 

 
 

 
 

 

FUNCTIONS 

Crisp Grill  Grill + Microwaves  Forced Air Forced Air + Microwave 

 
 
ACCESSORIES 

 

Heatproof plate/container 
Wire shelf Crisp plate Rectangular baking plate 

suitable for use in microwaves 
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อาหาร 
 

ฟังก์ช่ัน 
 

อุ่น 
TEMP. (°C)/ 

GRILL LEVEL 
POWER 

(W) 

 

ระยะเวลา 
 
ACCESSORIES 

 

Fish fillets/slices 
  

Yes 
 

High 
 

- 
 

15-30 * 
 

 
 

Stuffed vegetables 
(tomatoes, zucchinis, eggplants)  

 

- 
 

Medium 
 

500-650 
 

25-50 
 

 
 

 

Toast 
  

- 
 

High 
 

- 
 

3-6 
 

 
Sausages/kebabs/spare ribs/hamburgers 

  
- 

 
Medium - 

High 

 
- 

 
20-40 * 

 

 

Sausages / Hamburgers (0.2-1 kg) 
 

 

Yes** 
 

- 
 

- 
 

6-16 
 

 
 

 

Baked potatoes 
 

 

- 
 

Medium 
 

350-500 
 

20-40 * 
 

 
 

 

Potato wedges (0.3-0.8 kg) 
 

 

- 
 

- 
 

- 
 

10-20 
 

 
 

 

Baked fruit  

 

- 
 

Medium 
 

160-350 
 

15-25  
 

Fried vegetables (0.3-0.8 kg) 
 

 

Yes** 
 

- 
 

- 
 

8-18 
 

 
 

 
 
 
 

 
* Turn the food halfway through cooking ** Preheat the crisp plate for 3-5 minutes 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

FUNCTIONS 

Crisp Grill  Grill + Microwaves  Forced Air Forced Air + Microwave 

 
 

ACCESSORIES 

Heatproof plate/container 
Wire shelf Crisp plate Rectangular baking plate 

suitable for use in microwaves 
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การท าความสะอาด 
 

 
 

ตรวจสอบให้แน่ใจว่าเตาไมโครเวฟเย็น 

ก่อนการบ ารุงรักษาหรือท าความสะอาด. 
 

หำ้มใชน้ ้ ำยำท ำควำมสะอำดไอน ้ำ. 
ห้ามใช้ขดลวด, ขัดผวิหน้าเตาเพราะจะทพให้มีรอย/ 

ห้ามใช้สารที่มีฤทธิ์กัดกร่อนท าความสะอาดเตาไมโครเวฟ,  

เพราะอาจจะท าลายผิ วห น้าของ เตา ไ ด้  

 

พืน้ผิวภายในและภายนอก 
 

• ท ำควำมสะอำดพ้ืนผิวดว้ยผำ้ชุบน ้ ำหมำด ๆ.  ,  
 ถำ้สกปรกมำกใหเ้ติมผงากัฟอก ท่ีเป็นกลำงลงไป  
 แล้วเช็ดให้แห้งด้วยผ้า . 
• ท ำควำมสะอำดกระจกประตูดว้ยผงนำ้ยำท่ีเหมำะสม. 
• ในกรณีปกติหรือในกรณีท่ีมีกำรร่ัวไหล, เอำจำนหมนุและฐำนรอง

จำนออกก่อนท ำควำมสะอำดดำ้นล่ำงของเตำอบ,  
 น ำเีษอำหำรทั้งหมดออก. 
•• การย่างไม่จ าเป็นต้องท าความสะอาด ความร้อนท่ีสงูเป็นตวัเผาไหม้ความ

สกปรกออกไป: ควรใชฟั้งกช์นัน้ีเป็นประจ ำ. 

 
 
เพื่อท่ีจะขจดัครำบอำหำรท่ีแขง็และติดแน่นโดยเฉพำะอยำ่งยิง่,                  
ขอแนะน ำใหต้ม้น ้ ำโดยวำงไวใ้นไมโครเวฟท่ีก ำลงัไฟสูงสุดไม่ก่ีนำที: ไอ
น า้ท่ีกระจายออกไปทวัเตาอบจะท าให้ผิวของคราบสกปรกอ่อนและ
สามารถเช็ดท าความสะอาดออกง่าย  . 
 

ข้อควรจ า: การเพิ่มน า้มะนาวลงไปจะช่วยลดกลิน่ไม่พึง่ประสงค์ในเตา
อบไมโครเวฟออกได้. 

 
 
 
 
 
 

อุปกรณ์ 

 
อุปกรณ์เสริมทัง้หมดสามรถท าความสะอาดโดยใช้เคร่ืองจานได้  . 
ยกเว้นถาดอบกรอบ ควรท าความสะอาดโดยใช้น า้หรือน า้ยาล้างจาน  
ส าหรับคราบสกปรกชิน้ใหญ่ให้ถูเบาๆด้วยผ้า และควรปล่อยให้ถาดอบกรอเย็นลง
ก่อนๆท าความสะอาด 
. 
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EN  

 

 
 
 
 
 
 
A 

 

B x 2 
 

C x 2 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

90°C 
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553 mm 
 
 

140 mm  
20 mm 

 
 

 
 
 
 

391 mm 

 

 
 
 
 
 
 

447 mm 

95 
 

 
 
 

356 

 
 

455 mm 

 

 
 
 
 
 

545 mm 

5.5 mm  

 
8 mm 

 
 
 

595 mm 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

40 mm 
 

 

40 mm 
 
 
 
 
 
 
 
 

min. 550 mm 

 
 
 
 
 

560 mm 

min. 450 mm 
 

B 
X2 

 
A 



 

 

EN 
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